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S.P. Fondo Valle Basentello, km. 10 - Grottole (MT)
Tel. 0835/758186 - 0835/758849 - strutture@sipremsrl.it

                                                            Vignali 
                                                                                                                                        AGLIANICO DEL VULTURE 
                                                                                                                                         Denominazione di Origine Controllata      

                                                                                                                                                                                        
                                                                                                                 Varietà uva: 

Aglianico  100%. 

Tipo di Allevamento dei Vigneti
                                                                                                                 e densità media per  Ha:

      Spalliera con circa  3500 piante. 

                                                                                                                  Età dei vigneti:
10 – 20 anni 

                                                                                                                   Produzione per Ha:
7 – 9 Ton

Altitudine dei vigneti:  400 – 550 metri. 

Zona di produzione: Parte nord orientale della Provincia di Potenza delimitata dal disciplinare di 
produzione che comprende il territorio di n. 15 Comuni, in particolar modo 
nel Comune di Venosa Città di Orazio. 

Epoca di vendemmia:  Dal  10  al  30  Ottobre. 

Metodo di vendemmia: Selezione delle uve, raccolte a mano, in casse da 12 – 15 Kg. nelle prime ore 
del mattino e trasporto immediato delle stesse in cantina. 

Vinificazione: Vinificazione in piccoli fermentini e macerazione pellicolare  a temperatura 
controllata da 23° a 26° C. per circa 8 giorni, completamento della 
fermentazione alcolica e malolattica in serbatoi inox. 

Affinamento: In botti di rovere  da Hl. 25 e 50 cad. per circa 12 mesi ed in bottiglia per 
almeno 4 mesi. 

Caratteristiche organolet- 
tiche e commento tecnico: Vino di buona struttura e moderno che presenta: 

Colore rosso rubino intenso con lievi riflessi granati. 
Bouquet vinoso con profumo delicato di ribes, moderatamente speziato. 
Sapore asciutto, sapido e persistente, molto gradevole nella sua armonia. 

Abbinamento gastrono- 
mico e temperatura di 
servizio: Classico vino da arrosti, primi piatti tipici della  cucina mediterranea, 

cacciagione e formaggi stagionati. 
Si suggerisce di servire a 16° - 18°C.

   Cantina di Venosa S.c.a r.l. 
      Via Appia – C.DA Vignali - VENOSA (PZ)  
             Tel.+39 0972 36702    Fax +39 0972 35891 
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IMPEL Srl impresa specializzata nell’esecuzione
di impianti elettrici, tecnologici e fotovoltaici.    
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La storia dell’Olimpia Matera si intreccia con quella dei propri sostenitori, o meglio dei 
propri TIFOSI. La città dei Sassi è diventata, negli anni, una piazza sempre più com-
petente rispetto alle peculiarità ed alle caratteristiche del gioco del basket e dei suoi 
aspetti tecnici e tattici. Dalla fine degli anni novanta, diversi giovani e giovanissimi 
appassionati hanno dato vita ad un gruppo organizzato che ha per diversi anni ac-
compagnato le gesta, le vittorie e le sconfitte dei biancazzurri, senza mai abbassare 
per un attimo il tono degli incitamenti. Il PalaSassi è stato reso teatro di scenografie 

importanti ed imponenti, spetta-
colari ed emozionanti, colorate e 
satiriche. Davvero un bel vedere 
per tutti coloro che hanno potu-
to assistere alle tante domeniche 
infuocate dal grande calore con 
il quale dalla Vecchia Guardia ai 
Supporters, arrivando ai Kakaka-
os, hanno riempito le mura ami-
che dell’Olimpia. Pian piano i gio-
vani che formavano quel gruppo 
sono cresciuti. È iniziata, così, 
l’epoca delle trasferte. L’Olim-
pia ha potuto giocare in diversi 

palazzetti di tutta Italia accompagnata dal calore, dal sostegno e dalla grinta di un 
gruppo, più o meno cospicuo di veri tifosi. Il passare degli anni ha “pesato” sul gruppo 
storico dei Kakakaos e sui tanti appartenenti alle fila dei tifosi biancazzurri, costretti 
a scegliere il proprio futuro attraverso l’università o il lavoro fuori città. Questo non 
ha rappresentato un ostacolo alla passione ed alla grande voglia di Olimpia di diversi 
ragazzi, che hanno costituito la sezione Bologna dei Kakakaos, seguendo le trasferte 
più a nord dei biancazzurri, ma anche quella di Potenza, per supportare sia la squadra 
che i loro compagni in un derby importante e sportivamente sentito. Negli ultimi anni 
alcune difficoltà hanno favorito la nascita di un nuovo gruppo di giovanissimi sosteni-
tori della Bawer Olimpia Matera, che pian piano cercano di migliorare la loro presenza 
all’interno del PalaSassi, mentre per la nuova stagione si auspica un grande ritorno 
sulle tribune di casa. Infatti, alcuni componenti storici dei Kakakaos, la quale passione 
non è si mai stemperata in questi anni, torneranno sul proprio campo di battaglia per 
spingere la nuova squadra di coach Ponticiello a traguardi importanti nella sfida della 
Divisione Nazionale A.

I TIFOSI
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